
MENÚ TROTAMUNDOS
EN ESCUELA PIMIENTA Y SAL

49€ POR PERSONA 

3H DE DURACIÓN CON UN MÍNIMO DE 8 PERSONAS

Trabajaremos con seis tapas diferentes, dulces o saladas que preparamos
entre todos en distintos equipos mientras disfrutamos de un aperitivo.

El precio incluye: un aperitivo de bienvenida, taller con un chef
especializado,  ingredientes de las elaboraciones, utensilios, delantales,

material, bebidas, café, tés...recetas para cada participante y un reportaje
fotográfico.

Salados

Guiozas variadas

Samosas de pollo y
mango

Cubanitos de pernil
adobado

Empanaditas argentinas

Mini tacos de pollo y
verduras

Wok de quinoa chaúfa

Dulces

Mini strudel de
manzana

NY Cheese cake con
frutos rojos

Mini tartitas de
zanahoria

Mousse de Maracuyá y
chocolate blanco

Coulant de dulce de
leche

Tataki de salmón 

Pinchos morunos 

Humus, guacamole y
babaganoush con

panecillos

Tartar de tomate,
aguacate y pesto de

cabra

Mini tartaletas árabes de
berernjena

Los precios no incluyen IVA


